
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CROUSTY DE MANIOC +2,00 

FRITE PATATE DOUCE +2,00 

KIKOU MISU 8,00  

Tiramisu fait maison à base de la 

mangue 

Homemade Tiramisu with mango.  

Frites de patate douce 

Sweet Potato fries 

8,00  
SAUCES (SUR LA VIANDE / ON YOUR MEAT) 

COUPE KICOUCOU 

 

Tarte à la mangue fait maison 

Homemade mango pie  

22,50  

17,50  

17,50  

17,00  NYIRAGONGO NTABA BURGER (+ 1 side) 

TARTE MANGUE  

Viande de chèvre, Cheddar, Bacon, Tomate, Jalapenos, Salade, Oignons frit, 

sauce maison piquante / Goat meat, Cheddar, Bacon, Tomato, Jalapenos, Salad, 

Fried onions, house hot sauce  

 

19,00  

GARAMBA NTABA BURGER (+ 1 side) 

Pilons de poulet aux graines de courge moulues  

Chicken drumsticks with ground pumpkin seeds  

BIEGA VEGGIE BURGER (+ 1 side) 

POULET MBIKA (+ 1 side) 

SALONGA VEGGIE BURGER (+ 1 side) ¼ poulet fermier cuit à la sauce moambe (chair noix de palme)  

¼ farm chicken cooked with moambe sauce (palm nut flesh)  

VEGGIE MOAMBE    20,00  

¼ Poulet fermier (coucou de Maline) grillé au BBQ  

¼ BBQ grilled farm chicken (Coucou de Malines)  Viande de chèvre, Cheddar, Mangue, Avocat, Tartare de Tomate, Salade, 

Oignons frit, Sauce maison / Goat meat, Cheddar, Mango, Avocado, Tomato 

Tartare, Salad, Fried onions, House sauce  

 

17,00  

¼ CHICKEN (+ Sauce + 1 side) 

Légumes (courgettes, épis mais, haricot vert, patate douce, pomme de terre…)  cuits à la sauce 

moambe  (sauce apd chair de noix de palme) 

Vegetables (courgettes, corn on the cob, green beans, sweet potatoes, potatoes...) cooked in 

moambe sauce (palm nut meat sauce) 

Pate de manioc cuite vapeur 

Steamed cassava paste 

POULET MOAMBE (+ 1 side) 

18,00  

16,00  

17,00  

½ Poulet fermier (coucou de Maline) grillé au BBQ  

½ BBQ grilled farm chicken (Coucou de Malines)  

 

POULET/CHICKEN 

KAHUZI NTABA BURGER (+ 1 side) 

SAMOUSSAS VIANDES 

SAMOUSSAS LEGUMES 

SCAMPI TROPICAL 

12,50  

16,00  

Patate douce, Poivron, Olive, Tomate, Concombre 

Sweet potato, Pepper, Olive, Tomato, Cucumber 

 SAUCE PILI 

Sauce au piment (fort) 

Chili sauce (hot) 

Huile à l’ail 

Garlic oil 

SAUCE AIL / GARLIC 

12,50  

 SAUCE KICOUCOU 

Chair de scampi au gingembre et à l’ail 

Scampi flesh with ginger and garlic 

Sauce à la crème et herbes 

Cream and herb sauce 

 SALADE MIXTE 

6 Samoussas au légumes sauce maison 

6 vegetable Samosas + sweet and house sauce 

Salades, tomates, échalotes 

Salads, tomatoes, shallots 

+ 4,0 pour tout supplément de side / + 4,0 for any side supplement 

13,50  

ENTREES / STARTERS 

6 Samoussas avec sauce maison 

6 Samosas with sweet and house sauce 

PLATS / MAINS GRILL 

SALADE MAINDOMBE 

BURGERS 

13,50  

 

SALADE UBANGI 

Avocat, Maïs, Tomate, Echalote, Salade 

Avocado, Corn, Tomato, Shallot, Salad 

CHAMPIGNON MBIKA (+ 1 side) 

Viande de chèvre, Cheddar, Champignon, Tomate, Salade, Oignons frit, sauce  

maison/ Goat meat, Cheddar,Mushroom, Tomato, Salad, Fried onions, house 

sauce 

 

UPEMBA NTABA BURGER (+ 1 side) 

Burger de légumes, Tomate, Cornichon, Salade, Oignons frit 

Vegetable burger, Tomato, Cornichon, Salad, Fried onions 

 

Burger de légumes, Mangue, Avocat, Tartare de Tomate, Oignons frit  

Vegetable burger, Mango, Avocado, Tomato Tartare, Fried onions  

 

PLATS MIJOTES / STEWED DISHES 

Viande de chèvre, Cheddar, Bacon, Tomate, Cornichon, Salade, Oignons frit, 

Sauce maison  / Goat meat, Cheddar, Bacon, Tomato, Pickle, Salad, Fried onions, 

House sauce.  

 

16,50  

 

Champignons aux grains de courge moulues  

Mushrooms with ground pumpkin seeds  

 Steak de chèvre grillé au BBQ avec sauce au choix  

 BBQ grilled goat steak with sauce of your choice  

21,00  

KWANGA +2,00 

½ CHICKEN (+ Sauce + 1 side) 

Mangue, ananas, glace vanille, crème 

chantilly, couli 

Mango, pineapple, vanilla cream, 

Chantilly, couli 

 

 

 

8,00  

DESSERTS 

RIZ  

FILET DE BAR (+ 1 side) 

Frites banane plantain 

Plantain fries 

POISSON/FISH 

24,50  

2 Filets de bar grillés à la plancha  

2 sea bass fillets grilled on the Plancha 

Feuille de manioc, aubergines, 

poireaux, poisson, huile de palme 

Cassava leaf, eggplant, leeks, fish, 

palm oil 

 

Frites de pomme de terre 

Potato fries 

 

 BITEKU +2,00 

FRITE POMME DE TERRE  PONDU +2,005 

Feuille d’amarante, courgettes, 

aubergines, échalotes 

Amaranth leaf, zucchini, 

eggplant, shallots 

Riz blanc 

White rice 

Maniocs moelleux croustillants  

Crunchy soft cassava 

Ggddd 

 

 

 

 

 

 

 

 

MAKEMBA +2,00 

 NTABA (+ Sauce + 1 side) 

16,00  

BOEUF AUX EPINARDS (+ 1 side) 
19,00  

22,00  CARRE DE CHEVRE 27,00  

Viandes de bœuf cuits aux épinards  

Beef cooked with spinach  

CHEVRE/GOAT 

Côtes de chèvre au four + taboulé de manioc + légumes. 

Goat's ribs + tabbouleh of manioc + vegetables. 

SALADES 

MADESU +2,00 

Haricot blanc à la sauce tomate 

White bean in tomato sauce 

Ggddd 

 

 

 

 

 

 

 

 

SIDE AU CHOIX/ SIDE AT CHOICE 

DAME BLANCHE 

Glace vanille arrosée de sauce 

chocolat 

Vanilla ice cream with chocolate 

sauce 

 

 

 

7,00  


